Zutaten

* 200 g Mehl Wahlweise dekorieren mit:

e 50 g Zucker ¢ Krauter der Provence

¢ 100 g Mandeln (blanchiert, e Bunter Pfeffer (geschrotet)
gemahlen, weiB3) e Chili-Flocken

¢ je 1 Messerspitze Backpulver und » gehackte Pistazien
Salz e Zitronen- oder

e 125 g Butter Orangenschale

e 2Eijer e Bourbon Vanillezucker

¢ 1Eigelb zum Bestreichen

Zubereitung

Backofen auf 180 Grad vorheizen. Mehl, Zucker, Mandeln, Backpulver, Salz,
Butter und Eier zu einem glatten Teig verkneten. Eine Stunde kalt stellen,
anschlieBend diinn ausrollen und kunterbunt Platzchen ausstechen. Ein
Eigelb verquirlen und die Platzchen damit bestreichen. AnschlieBend nach

Belieben dekorieren. Platzchen ca. 8 bis 10 Minuten backen.



