! Zutaten (fiir 4-5 Portionen)
¢ 1Bund Sauerampfer (6-8 Blatter)
e 2-3Eier
e 2 Zweige Petersilie
e 2 Frihlingszwiebeln
Etwas Salz, Pfeffer
2 EL Gemisebriihe

1 Handvoll Fadennudeln

Zubereitung

2-3 Liter Wasser aufkochen. Gemiisebriihe hinzufiigen. Fadennudeln
hineingeben. Petersilie und Frihlingszwiebeln kleinschneiden und mit etwas
Salz und Pfeffer dazugeben. Langsam kécheln lassen.

Die Eier verquirlen und zum Binden vorsichtig in die Suppe einriihren. Topf
vom Herd nehmen. Zuletzt den Sauerampfer klein schneiden und

dazugeben, abschmecken, fertig!
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